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VOTRE RECEPTION

Au Chéateau de Candie nous avons a coeur de prévoir le moindre détail pour que vos
convives soient surpris, séduits et ravis. Nous mettons tout en ceuvre pour que votre
cocktail, votre diner et votre soirée soient réussis.

Et pour cela, nous disposons d’atouts certains...

Un cadre verdoyant absolument magique, des espaces de réceptions raffinés,
lumineux et chaleureux, une équipe rompue a I’'organisation d’évenements
prestigieux, des mets préparés par notre chef Bruno LOCATELLI, un service
attentionné, un réseau des meilleurs prestataires pour votre décoration,
sonorisation, etc.

Confiez nous votre réve et nous ferons tout pour gu’il se réalise...

L’équipe du Chateau de Candie.




COCKTAILS

Le chef se tient & votre disposition pour vous présenter les assortiments qu’il
imagine selon la saison et vos souhaits.

Chateau

e Un délicieux assortiment de 10 piéeces salées, sucrées, chaudes et froides
22€/pers

Cocktail hors boisson

Candie

e Une symphonie de saveurs composée de 14 pieces salées, sucrées, chaudes et
froides sans oublier les exquises verrines

30€/pers

Cocktail hors boisson



VOTRE MENU AU CHOIX

Les entrées

Foie gras de canard mi-cuit en crumble
Fraicheur de tourteau, émulsion exotique
Charlotte d’écrevisses en aigre doux, éclats de noix de cajou

Ravioles de légumes, émulsion aux herbes de nos sentiers

Les poissons

Féra de nos lacs, suc a la liveche
Dos de cabillaud a la cardamone verte
Cceur de saumon, romarin et citron confit

Rouleau de homard aux tomates, jus de crustacés

Les viandes

Carré d’agneau, infusion au serpolet
Volaille au curcuma et citron
Mignon de veau roti a la sauge

Filet de boeuf en crodte, jus corsé aux douces épices
Les plats vous sont proposés a titre indicatif.

Notre chef Bruno Locatelli, se tient a votre disposition pour créer votre menu idéal selon la saison.



VOTRE CHOIX DE MENU-SUITE

Les fromages

Affinés du terroir

Les desserts

Gateau des mariés

Biscuit au chocolat savana

Tarte fondante chocolat passion
La chartreuse comme un tiramisu

La piéce montée

MENU DE CANDIE

Mise en bouche* une entrée*un poisson ou une viande* sorbet*fromage*un dessert
78€/pers

MENU DU CHATELAIN

Mise en bouche* une entrée* un poisson* une viande* sorbet* fromage*un dessert
85€/pers




MENU ENFANT 6-12 ans

Tarte a la tomate « comme une pizza
Ou

Saumon fumé, créeme acidulée

XXX

Volaille et tagliatelles fraiches

XXX

Mousse au chocolat

Ou

Petit pot de créme

20 € boissons comprises




BRUNCH DU LENDEMAIN

Nous vous proposons de vous retrouver autour d’un brunch convivial, servi en formule
buffet de 10h30 a 14h30 pour un minimum de 25 invités, sur la terrasse ou en intérieur.

Viennoiseries
Assortiment de salades
Viandes froides
Poissons marinés
Fromages
Variété de douceurs

Notre chef Bruno Locatelli a a cceur de travailler les produits locaux de saison et vous
proposera un festival de saveurs en harmonie gastronomique avec la date de votre réception.

BOISSONS
Café, thé, chocolat
Jus d’orange, eaux minérales
Vins blanc et rouge de Savoie

(1 bouteille pour 6 personnes)

40€ par personne




BOISSONS

Nous vous proposons nos forfaits vin et champagne pour accompagner en harmonie vos
déjeuners et diners de mariage :

FORFAIT CHATEAU

Vin blanc ou vin rosé ou vin rouge de notre région, cotes du Rhéne ou Languedoc (1 bte pour
4 personnes)

Eaux minérales plate ou gazeuse

Café

15 €/personne

25 €/personne avec champagne (1 coupe par personne)

FORFAIT LUXE

Vin blanc ou vin rosé et vin rouge de bordeaux ou bourgogne

Eaux minérales plate ou gazeuse

Café

20 €/personne

30 €/personne avec champagne (1 coupe par personne)

FORFAIT PRESTIGE

Vin blanc et vin rouge de treés grande qualité choisi avec notre sommelier

Eaux minérales plate et gazeuse

Café
25 €/personne

35 €/personne avec champagne (1 coupe par personne)

Prix nets, TVA et service compris



LES « PLUS » DE CANDIE

e La chambre nuptiale est offerte pour la nuit du mariage.

e Le parc du Chateau est a votre disposition pour I'organisation du cocktail, pour vos
prises de vue et peut servir de cadre au feu d’artifice (si réalisé avant minuit et avec
autorisation municipale).

e Un espace accueil enfants est proposé gracieusement, ou les plus petits pourront jouer
sous la garde d’une baby-sitter (nous consulter).

e Vous pouvez danser jusqu’a 4h du matin dans une de nos salle de réception. (tarif du
personnel de 1h & 4h du matin : 85 € par heure).

¢ Nous pouvons imprimer vos menus et vous aider a réaliser vos plans de table.

e Parking gratuit, non gardé. Un service de surveillance peut étre organisé.




CONDITIONS GENERALES DE VENTE

RESERVATION ET REGLEMENT

e Date d’'organisation de votre réception : selon vos disponibilités, une option peut étre
notée pendant une courte période, a I'issue de laquelle vous déciderez soit de réserver
définitivement ou de ne pas donner suite.

e Afin de réserver la date choisie, un montant forfaitaire de 1500 € est demandé et
encaissé a réception. Ce versement est ferme et acquis en cas d’annulation.

e Aprés validation du devis un versement complémentaire sera demandé afin d’atteindre
50% du budget total estimé.

e Le solde de la facture devra étre réglé sur place le lendemain de la réception.

TARIF

e Les tarifs de la brochure actuelle ne sont valables que pour les prestations réalisées
courant 2012.

e Ces tarifs sont exprimés toutes taxes et service compris

e Toute réservation indique I’'adhésion a nos conditions de vente

DEFINITION DU NOMBRE DE CONVIVES

e Le nombre de convives présents doit étre communiqué 4 jours avant la réception et
servira de base minimum pour la facturation.

HEBERGEMENT

e Pour toute réception de mariage, une partie de nos chambres ou la totalité est a réserver
obligatoirement.

e La liste des invités doit nous étre communiquée au plus tard 15 jours avant la date de la
manifestation.

ASSURANCES

e Le Chateau de Candie n’est pas responsable des accidents ou incidents occasionnés par
les participants a la soirée lors de la réception.

e Les enfants sont placés sous I'exclusive responsabilité des parents ; la direction du
Chateau de Candie décline toute responsabilité résultant d’incidents ou accidents
consécutifs a la non surveillance des enfants.

¢ Tous dommages ou dégradation éventuels seront facturés au prix de remise en état des
locaux.

¢ En cas de litige, I'attribution de compétence est faite aux tribunaux de Chambéry.



LES QUELQUES INTERDITS ET/0OU OBLIGATIONS

e La piscine n’est pas accessible la nuit du mariage.

e L’acces a la chambre nuptiale n’est pas autorisé aux invités.

e Confettis, pétards et cornes de brume ne sont pas autorisés

e Dans un esprit de respect mutuel des étres et du cadre de mis a votre disposition, un
comportement et une tenue corrects seront toujours exigés des hotes du C chateau de
Candie.

ANNULATION

e Hébergement : si annulation moins de 3 jours avant la nuitée, la chambre sera facturée
sur la base d’'une chambre double, hors petits déjeuners.

e Réception : en cas d’annulation, les acomptes versés sont conservés en totalité et la
compensation des frais engagés sera demandée

Prix nets, TVA et service compris

X
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CHATEAU DE CANDIE



