Carte de L’Orangcrie ~ (Chateau de Candie
Foie (Gras de (Canard

Pressé de foie gras de canard « mi—-ﬁguc/ mi-raisin » en gclée de raisin Muscat ** 29 €

C /7Ufl?€ﬂ de [/"gucs noires élofcécs, vinaigrette ms )[/guc S mi raisin, Pafn toasté

Pressé de foie gras de canard au lavaret fumé ctjambon Jubugo = 29 €

V/’na{gf‘ette « terre et mer », Pa/n toasté
Doré a la Plancha il 34-€

« /\///—)[/"gUG  mi-raisin », coriandre, g/ngcm[)rc et ,éum(lzuat, vinaigrette au /\//awy Mas Amiel

Coqui“agcs et crustacés

Langoustincs croustillantes ** 45 €

Raviole de Pot/marron, Ca/o/oucdno d'amande douce

Noix de saintjachCS ala Plancha 40€
C erfeull tubéreux 3 a vanille des iles
Langoustincs et linguinc « comme un cannelloni » 62 €

Sauce C/zampagnc revisitée, caviar d'4 qu/fa/nc

Foissons sauvages

Barde Iignc cuit au P]at 42 €
[ricassée c/’cnc//v@s, coriandre et .éumc;ua ts,jus de pomme du Trcmb/ay

Licujaunc de lignc cuit au Plat 34 €
Légumcs oubligs, cappucc/no de racines, c/np s et éc{gnct

Viandes et 5il:>icrs

Carré d’agncau laiton irlandais en crotite cl’agrumcs 45 €
Des Fruits ct/égumcs d'automne dans /’cslor/t dun tagine

Dos de biche de chasse réti au geniévre et laurier 48 €
Co/ng contitala gr@nac//nc, /Do/rc dus Tremb/aﬂ Poc/)éc au vin de Savoie, gratin de marrons contits

Canon de chevreuil de chassc, couleurs d’automne 48 €

Affinés du terroir

Fromagcs frais et affinés des Savoie 17€

Faisselle, sucrée ou salée selon votre souhait 8 €
Douceurs

A"umcttc craquantc aux marrons de I’Arcléchc, g/acc c/ua”ta[gnc 18 €

Sowq:lé chaud ala Passion, coc,éi'a//fvassbn/c/tron vert, sorbet /oassion 18 €

La pomme reine des Reinettes au gofiit de Penfance i8€

Sablé croustillant cl‘voco|at/Poirc, caramel 3 /a Heur de sef i8€

**Ces Plats vous sont Proposés en guise drentrée



