Restaurant L’Orangcric - Chéteau de Candie

LE GRAND MENU D AUTOMNLE

FOIE GRAS DE. CANARD
F ressé de fore gras au Javaret Fumé ezf/'améon Juéugo

\//na{gr@tt@ « terre et mer », /oa/n toasté

kkkkk

LANGOUSTINE DE BRETAGNE ET LIGUINE

Comme urn CEI?I'IC//OI?I/

Sauce C/éampagne revisitée, caviar d A c7u/faf/76

*****

BARDE LIGNE
C wit au /o/at
[ricassée d'endives, coriandre et Lum(/ua ts,/'us de pomme du Tr@m[)/ay

kkkkk

CHEVREUIL DE CHASSE

[ ncanon, roti au geniévre et faurier

C omng contit 3 /a gre/vaa/ihe, Pofre dur Trcmb/ay poc/m’c au vin de Savore

*****

SELECTIONDE FROMAGES
[rais et atfinés des Savore

*****

SOUFTLE CHAUD ALAFTASSION

C ocktaﬂpass/on/ citron vert, sorbet fruit de /a /0355/017

Lc granc{ menu d’automne : 95 € par personne

Ce menu est Proposé pour Pensemble des convives de la table et Peut étre a”égé dun P[at a votre convenance



	Pressé de foie gras au lavaret fumé et jambon Jubugo
	Vinaigrette « terre et mer », pain toasté 
	*****
	*****
	BAR DE LIGNE
	*****


