Restaurant L’Orangcric ~ Chateau de Candie

| e Menu Confiance
| aissez-vous guicler par notre Chef Boris CamPane”a

]l vous propose un menu a ses soins, comPosé de quatre P]atsJ Fromage et dessert

Servi pour fensemble des convives de [ table

Lc Menu cl’Automnc

Pressé de foie gras de canard « mi~Figue/ mi-raisin » en geléc de raisin Muscat

C Autlveﬂ de ﬁ(’gues noires ép/cées, vinaigrette m/lﬁ:gue S mi-raisin, Pa/n toasté
ou

Raviole de Potimarron et langoustinc de Brctagne croustillante

g L/
CZPPUCCII']O a /51772/7C/€ dOUCC
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Noix de sair\tjacclucs cuites a la Plancha

C erfeui] tubéreux 3 la vanille des iles

ou
Lieujaunc cuit a Punilatéral
/ égumes ou[>//és, Ca/opuccmo de racines, C/Hf? s et bcgnet
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Carré cl’agncau | aiton iflandais en crotite c]’agrumes

[ ruits et /égumes d'automne dans / ’cslor/t dun tagine

ou

Dos de biche de chasse réti au geniévre et laurier

C omng contit 3 /a grenaa/ihe, /Do/rc A Tremé/aﬂ Poc/m’c au vin de Savore, gratin de marron confit
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Fromages frais et affinés de Savoie

ou

Faissc”c . sucrée ou salée selon votre soubait
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|La pomme reine des Reinettes au golt de Penfance

Piscut g/acé, vanille framboise et verveine

ou

A”umcttc craquantc aux marrons de l’Arcléchc, g/acc cﬁéta{'gne

Mcnu d’automne : une entrée, un Plat, Fromage et dessert : 52 €

Menu d'automne : une entrée, un Poisson, une vianc{e, Fromage et dessert: 62 €

Menu Confiance : 75 €



